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PINOT VINIFICATO
ROSSO

Selezione di uve Pinot
nere raccolte intera-
mente a mano, la cura
del terreno, il rispetto
delle uve, la passione per
il vino sono l'espressione
di questo nobile rosso
affinato in botti di legno
di rovere. Vino di colo-
re rosso. Temperatura di
servizio 18°C.
Accostamenti: primi piat-
ti con carni rosse, coni-
glio, agnello, arrosti,
zapone e cotechini, sel-
vaggina di piuma, for-

maggio a pasta dura.

PINOT NOIR RED
VINIFICATION
Selected Pinot noir grapes.
Wine is cardinal red with
orange reflections; nose is
si//eislz, important, ethe-
real; evolved and important
taste with noble recollec-
tions of wood. The Loa’y is
Zvroug;lt out p/easant/y by a
brief passege in wood.
Serving temperature is 18
degrees C. Best served
with red meat, rablﬂ't,
lamb, roast beef, ampo-

ne» and «cotechino», wild

fow/, }zarcl C[”IQQSB.

BARBERA

Vitigno di origini pie-
montesi (Monfsrrato)
ha storia relativamente
giovane, inizio 1800.
Vino di colore rubino
brillante; profumo vino-
so; sapore secco, sapito,
corposo. Temperatura di
servizio 18°C.
Accostamenti: arrosti di
carni rosse, l)rasati, cac-
ciagione, bolliti salsati e
{()rmaggi.

BARBERA

A wine af Piedmontese ori-
gm, it has a rz/ative/y short
history (c. 1800).
Meditation wine of a bril-
fiant ruby color; vinous per-
fume, dry, sapid, full-bodied
taste. Serving temperature
is 10-18 a’egrees G

Best served with roasted
red meat, pot roasts, wild
game, saucy stews, and

C}lZQSQ.

PINOT NERO
Vinificato in bianco da
uve Pinot Nero, vitigno
di antiche origini della
Borgogna e della
Champagne. 11 nome
deriva dalla forma a pigna
del grappolo. Gia presen-
te in Oltrepo dal 1600.
Vino di colore paglierino
dorato; profumo armoni-
¢o, elegante, tenui sfuma-
ture tostate; sapore secco,
pieno, sapito.
Temperatura di servizio
10°C. Accostaments: anti-
pasti, primi piatti 1eggeri,
preparazioni a base di

pesce o uova.

PINOT NOIR WHITE
VINIFICATION

W’nr'ffea, white from Pinot
noir grapes, the wine
has its antique origins
n Burgundy and
Champagne. The name is
derived from the pine-cone
slzape of the cluster. Present
a/reaa7y in the Po Valley in
the 10005s. Light golden
yellow color; harmonic par-
fume, e/egam‘ whit delicate
toasted slzaa]es; a’ry, )[u//,
sapid taste. Natural fermen-
tation. Serving temperature
12 Jegrees C. Best served
with hors doeuvres, light

openers, flsll or egg-[;asea]
dishes.

BONARDA

Vitigno di uva rossa
detta anche Croatina,
endemico, scgnala’co fin
&a] 1200 nella zona; nel
1886 era al primo posto
come qualita e quantita.
Vino di colore rubino
carico; profumo intenso
e gradevole; sapore tipi-
co asciutto, armonico.
Temperatura di servizio
18°C. Questo vino
consente felici matri-
moni con cibi aromatiz-
zati, coniglio, agnello,
poname in umiclo, zam-
poni e cotechini, for-

maggi e pasta semidura.

BONARDA

Indigenous wine of red gra-
pes also referred to as croa-
tina, mentioned as ear/y as
1200 in the zone.

Full rul7y color; intense
and p/easanf perfume;
typical dry taste, harmonic.
Serving temperature is 12-
14 degrees C. This wine is
wonderfully coupled with
aromatic fooa’s, ral)bit,
lamb, fowl in sauces, am-
pone» and «cotechino»,

semihard cheese.




